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	U冷凍水餃子の可能性
	餃子発祥の地、中国では、水餃子は主食として食べられています。一方、“餃子といえば焼餃子”が主流の日本　　では、水餃子は、スープなどの汁物の具材に最適、ゆでるだけなので調理が簡単、調理で油を使わないので焼餃子よりもあっさりしているといった点が魅力となっており、焼餃子以上に汎用性が高いことから、喫食シーンを　　広げられるチャンスがあります。
	２０１９年度の冷凍水餃子市場は約５５億円と、２０１６年度比で１１８％と伸長している一方で、冷凍水餃子の新規購入率は横ばいであることから、トライアルを獲得することによる市場拡大が期待できます。
	Uギョーザ売上日本一UP※PUの当社からこだわりの「水餃子」が新発売
	U積極的なプロモーションを展開し、冷凍水餃子市場の創造へ

